
Koopmans Professioneel Poffertjesmix Traditioneel
(lactosevrij) 2x5kg 
Koopmans Professioneel 

Poffertjesmix op basis van vrije uitloop ei met een
oudhollandse smaak. Alleen water toevoegen.

EAN:
8710466279323 (CE)
8710466279347 (HE)

Artikelnummer: 1‐50‐230120
TM: NL

Omschrijving

Poffertjesmix Traditioneel 2 x 5 kg

Poffertjesmix op basis van vrije uitloopei met een oudhollandse smaak. Alleen water toevoegen. Dit product is lactosevrij*.

Poffertjesmix Traditioneel is zeer geschikt voor het bakken van poffertjes op gas (koperen) poffertjesplaten.

* Lactose max. 10 mg/100 kcal.

Links

Meer informatie over het product: Poffertjesmix Traditioneel (lactose
vrij) Koopmans Professioneel 5 kg

Herkomst

Land van herkomst: Nederland 

Wettelijke naam: Poffertjesmix Traditioneel

Ingrediënten

GMO‐vrij: Ja 

TARWEBLOEM, EIGEELPOEDER (vrije uitloop), suiker, magere MELKPOEDER (lactosevrij*), maiszetmeel, rijsmiddelen (E501, E341),
boekweitmeel, zout, aroma
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Doorstraald: Nee

Allergenen

Met Kan sporen bevatten Zonder Niet aangeleverd

+ +/‐ ‐ o

glutenbevattende granen + pinda's ‐ pistachenoten ‐

tarwe + soja ‐ macadamianoten ‐

rogge ‐ melk + selderij ‐

gerst ‐ noten ‐ mosterd ‐

haver ‐ amandelen ‐ sesam ‐

spelt ‐ hazelnoten ‐ sulfiet (E220 ‐ E228) ‐

khorasantarwe ‐ walnoten ‐ lupine ‐

schaaldieren ‐ cashewnoten ‐ weekdieren ‐

ei + pecannoten ‐

vis ‐ paranoten ‐

Lactose max. 10mg/100kcal

Voedingswaarde

 Product

 Per 100 (g)

Energie (kJ/kcal) 1467 / 346

Vetten 3.8 g

waarvan verzadigde vetzuren 1.1 g

Koolhydraten 64 g

waarvan suikers 6.2 g

Eiwitten 13 g

Zout 1.2 g
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Bereidingswijze

Bakken pan
Per kg mix 1500 ml water toevoegen. De mix met water tot een glad beslag roeren. Poffertjespan verwarmen en doppen invetten
met olie. Doppen van de pan tot max. 90% vullen met beslag. Poffertjes keren als zij van onderen bruin en van boven (bijna)
droog zijn.

Dosering
1000g Poffertjesmix Traditioneel met 1500ml water resulteert in 2500ml beslag Goed voor 250‐300 poffertjes

Bewaarcondities

Traject Bewaarconditie Temperatuur (°C) Periode

af productie koel / droog 10°C ‐ 25°C 18 maand(en)

Opmerking:

ontvangst grossier koel / droog 10°C ‐ 25°C 3 maand(en)

Opmerking:

Algemene opmerking bij alle
bewaarcondities

Conserveringsmethode

Gebruiksinstructies op etiket

Bewaarinstructies op etiket

Type houdbaarheidsdatum

Locatie houdbaarheidsdatum op
verpakking

Microbiologische sets

op THT/TGT

Aeroob kiemgetal < 200000 kve/g

Enterobacteriaceae < 2000 kve/g

Gisten < 2000 kve/g

Schimmels < 2000 kve/g

Salmonella Afwezig in 25 g

Logistiek

Logistieke hiërarchie

Consumenteneenheid ‐ 8710466279323 ‐ Koopmans Professioneel Poffertjesmix Traditioneel (lactosevrij) 2x5kg
Handelseenheid ‐ 8710466279347 ‐ Poffertjesmix Traditioneel (lactose vrij)

Logistieke details
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Consumenteneenheid

Artikelnaam Koopmans Professioneel Poffertjesmix Traditioneel (lactosevrij) 2x5kg

Korte naam

EAN 8710466279323

Artikelnummer fabrikant 1‐50‐230120

Intrastat‐code 19012000

EG‐nummer

Verpakking (LxBxH) zak (184mm x 227mm x 360mm)

E‐teken Ja

Netto inhoud 5 kg

Netto gewicht 5 kg

Bruto gewicht 5.2 kg

Uitlekgewicht

Aantal stuks x gewicht per stuk 2 x 5.2 kg

Aantal porties in verpakking

Minimaal aantal porties in verpakking

Maximaal aantal porties in verpakking

Handelseenheid

EAN 8710466279347

Artikelnummer fabrikant 1‐50‐230120

Verpakking (LxBxH) doos (373mm x 239mm x 286mm)

Netto gewicht 10 kg

Bruto gewicht 10.4 kg

Aantal kleinere eenheden in deze
verpakking

2

Pallet

Pallet (Pallet + belading) (DxBxH) euro pallet (1200mm x 800mm x 1294mm)

Netto gewicht

Bruto gewicht

Aantal kleinere eenheden op deze pallet 52

Dozen per laag 13

Aantal lagen op pallet 4
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Specificatie laatst gewijzigd op 2019‐11‐07 door de producent.

Specificatie laatst goedgekeurd op 2021‐02‐16 door de producent.
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